
M E N Ú S  N AV I D E Ñ O S

M E N Ú S 
E S P E C I A L 
N AV I D A D

2021

→ ♥ ☺



Para empezar 
_ Jamón serrano selección especial 30 meses de curación
_ Queso artesanal de oveja
_ Pan cristal con tomate y A.O.V.E.

Tartar de espárragos trigueros  
y jamón serrano

Guacamole de aguacate y mango 
de nuestra costa con gambas 
cristal fritas

Croquetas cremosas de chipirón

Delicias de pollo al Oporto

Postre 
Café + Trufas de chocolate 
y dulces navideños

M E N Ú  1

3 2 , 0 0  €

IVA Incluído

Vino tinto Rioja López de Haro crianza _ Ribera del Duero Avan roble _ vino blanco 
Fresco Rueda _ cerveza especial Punta Este _ refresco _ agua mineral

♥ ☀ ☀ ☀



Para empezar 
_ Jamón ibérico Eiriz
_ Queso artesanal de oveja
_ Pan cristal con tomate y A.O.V.E.

Tomate de temporada con aguacate 
y corazón de atún rojo salvaje de 
almadraba

Guacamole de aguacate y mango de 
nuestra costa con gambas cristal fritas

Croquetas cremosas de chipirón

Secreto ibérico de bellota al carbón

Postre 
Café + Trufas de chocolate 
y dulces navideños

M E N Ú  2

4 2 , 0 0  €

IVA Incluído

Vino tinto Rioja López de Haro crianza _ Ribera del Duero Avan roble _ vino blanco 
Fresco Rueda _ cerveza especial Punta Este _ refresco _ agua mineral

♥ ☀ ☀ ☀



Para empezar 
_ Jamón ibérico Eiriz
_ Queso artesanal de oveja
_ Anchoas del cantábrico 00
_ Pan cristal con tomate y A.O.V.E.

Melón castellano con jamón ibérico de bellota 
y manzanilla de Sanlúcar de Barrameda

Pizza artesanal con trufa negra boletus y 
queso de oveja 

Nuestra versión del atún rojo salvaje de 
Almadraba al ajillo

Croquetas cremosas de vaca

Steak tartar clásico de vaca vieja

Lomo alto de vaca vieja al carbón de encina

M E N Ú  3

5 5 , 0 0  €

IVA Incluído

Vino tinto Rioja López de Haro crianza _ Ribera del Duero Avan roble _ vino blanco 
Fresco Rueda _ cerveza especial Punta Este _ refresco _ agua mineral

♥ ☀ ☀ ☀

Postre 
Café + Trufas de chocolate 
y dulces navideños



  

Reservas 958 266 403 	

A TENER EN CUENTA

_ PLATOS CADA 4 COMENSALES

_ MÍNIMO GRUPO DE 8 COMENSALES

_ RESERVA CON 7 DÍAS DE ANTELACIÓN

_Si necesita cualquier cambio no dude en preguntar a 

nuestro encargado y el le dirá sobre su posibilidad.

_Al contratar estos menús, el PVP de los combinados 

nacional e importación sin incluir los premium es de 4.50 €

FB/IN   @sanchooriginalc/Tablas 16  Granada

Menus válidos para grupos a partir de 8 pax con servicio de 
bebida durante el transcurso del menú.
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